
Château Olivier 
PESSAC-LEOGNAN 

 

Cru Classé de Graves 

 

CARACTERISTIQUES DU MILLESIME 2013 

CONDITIONS CLIMATIQUES 
— 
Nous retiendrons de la climatologie de premier semestre 2013, ses 6 mois de 

pluies et de basses températures entrainant un retard du cycle végétatif de plus de 

15 jours. L’été chaud et ensoleillé fut perturbé par quelques épisodes orageux 

violents qui épargnèrent le vignoble du Château Olivier. 

Les mois de Septembre et Octobre humides et doux n’ont pas permis de 

combler le retard pris jusqu’à la maturation.  

Un travail minutieux et régulier au vignoble nous a permis de préserver un état 

sanitaire satisfaisant sur les différentes parcelles. 

Les vendanges des cépages blancs furent décalées de 10 jours par rapport au 

millésime précédent 2012. Cependant, les raisins de Sauvignon et Sémillon 

présentaient un fruit éclatant et de belles acidités, initiateurs de très beaux vins. 

Les merlots ont été ramassés à partir du premier octobre, les Cabernet Sauvignon 

sont récoltés en suivant. L’alternance de nuits fraiches et journées chaudes de la 

fin de l’été ont permis d’avoir des cépages de rouge colorés 

Dans leur assemblage, les vins sont fruités, équilibrés avec des tanins souples. 
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APPELLATION PESSAC-LEOGNAN 
PROPRIETAIRE FAMILLE DE BETHMANN 
DIRECTEUR LAURENT LEBRUN 
VIGNOBLES 

Superficie : 60 hectares / Sols : Graves (50%), Argilo-calcaire (35%) et sables (15%) 

Encépagement : Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Sauvignon, Sémillon, 

Muscadelle 

Âge Moyen vignoble : 22 ans 

 

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION 

— 

La couleur est jaune pale. Le nez est très 

expressif avec des arômes de pêche de 

vigne et de fleurs blanches. La bouche est 

complexe et équilibrée avec des arômes 

de fruits exotiques et une texture 

veloutée. Sa belle acidité donne longueur 

et structure à ce très beau vin.  
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VENDANGES 

17 au 23  Septembre, 
manuelles, en cagettes. 
— 

VINIFICATIONS 

Fermentations en barriques 
Bâtonnages réguliers 
35% de barriques neuves.. 
— 

DEGRE  13° 
— 

RENDEMENT  

40 HL/HA 
— 

ASSEMBLAGE 

68% de Sauvignon blanc 
30% de Sémillon 
2% de Muscadelle 

 

 


