
Château Olivier 
PESSAC LEOGNAN 

 

Cru Classé de Graves 
 
 

CARACTERISTIQUES DU MILLESIME 2017 
CONDITIONS CLIMATIQUES 

— 
L’hiver 2017 plutôt sec a précédé un printemps doux. Le débourrement, homogène 

sur l’ensemble du vignoble, a débuté le 20 Mars avec les merlots, soit avec une 

semaine d’avance. 

Les gelées du 27 et 28 Avril n’ont pas épargné le Château Olivier. 

La floraison, tout aussi précoce, s’est déroulée sous d’excellentes conditions 

climatiques. 

L’été a été sec mais avec un ensoleillement faible dû à la forte couverture nuageuse. 

Les températures ont été semblables aux normales de saison.  

La véraison a débuté mi-Juillet pour les merlots, cabernets sauvignons, sauvignons et 

sémillons soit deux semaines avant 2016. 

Les cépages blancs sont vendangés sous d’excellentes conditions à partir du 28 Août. 

Suite aux gelées certaines parcelles sont vendangées en plusieurs tries. 

Les moûts ont été vinifiés et élevés séparément. Ils sont très aromatiques. Pour 

favoriser la maturité des raisins blancs issus des vignes gelées la date de vendange de 

ces parcelles est reculée au 16 septembre. C’est la première fois que nous rentrons 

des raisins blancs et rouges en même temps. 

 

 

VENDANGES 

28 Aout au 16 Septembre 

Manuelles, en cagettes. 
— 

DEGRE 

13° 
— 

ELEVAGE 

Sur lies, 35% barriques neuves 
— 

RENDEMENTS 

25HL/HA 
— 

ASSEMBLAGE 

75% Sauvignon 

23% Sémillon 

2% Musacdelle 

 

 

 

APPELLATION PESSAC-LEOGNAN 

PROPRIETAIRE FAMILLE  BETHMANN 

DIRECTEUR LAURENT LEBRUN 

 

VIGNOBLE 

Superficie : 60 hectares / Sols : Graves (50%), Argilo-calcaire (35%) et sables (15%) 

Encépagement : Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Sauvignon, Sémillon, Muscadelle 

Âge Moyen vignoble : 22 ans 

 

CHATEAU OLIVIER 
33850 LEOGNAN 
TEL : +33 5 56 64 73 31 
FAX : +33 5 56 64 54 23 
WWW.CHATEAU-OLIVIER .COM 

 

 

Commentaires de dégustation : 

La relative fraîcheur du mois 

d’Août et le couvert nuageux de 

l’été ont réellement permis de 

préserver les meilleurs arômes et la 

richesse de nos vins blancs. Les 

sémillons et les sauvignons sont très 

aromatiques. 

Le nez est expressif sur des notes 

d’agrumes et de fleurs blanches. 

Ce vin a une belle acidité et 

complexité qui lui assurent un 

vieillissement harmonieux. 

 

 


