Chateau Olivier

Pessac Léognan
Cru Classé de Graves

VENDANGES :
Du 20 Aot au 8 Septembre
Vendanges manuelles

ASSEMBLAGE :
Sauvignon 75%, Sémillon 25%

ANALYSE :
Degrés :13,4°
Rendements : 50 HL/HA

Chateau Olivier SAS
| 75 avenue de Bordeaux
33850 Léognan

www.chateau-olivier.com

CARACTERISTIQUES DU MILLESIME 2020

CONDITIONS CLIMATIQUES

Aprés un mois de décembre légérement pluvieux, plus que la moyenne,
Ihiver est doux, surtout le mois de février (+3,5° par rapport a la moyenne).

Le débourrement précoce du 17 mars induit une période de risque de
gelée plus longue. Les températures négatives du 27 et 31 mars n'ont pas
fait de dégit. Le printemps est pluvieux, conjugué a des températures
douces en mai. Durant cette période, la pression du mildiou est réelle.

La floraison commence précocement le 11 mai tandis que la pluie s'arréte
du 14 au 31 mai.

Juin démarre sous la pluie jusqu'au 18. Nous prévoyons des vendanges en
vert. Puis la sécheresse s'installe jusquau 11 ao(t, ou trois jours de pluie
salvatrice relancent la matura-tion. Les températures de I'été sont chaudes,
sans canicule. En septembre, les températures restent élevées, les baies se
concentrent : le sucre, les anthocyanes et les tanins sont élevés.

VENDANGES

L'impact de la climatologie a nécessité une attention et un travail en finesse
des vinificateurs. La récolte seffectue dou-cement du 20 aolt au 8
septembre, avec un millésime trés précoce. La sélection des jus est
importante pour conserver les arémes et l'acidité devant une belle quantité
de raisins. Il nous faut élaborer nos vins blancs a partir d'une structure
témoin de l'identité d'Olivier.

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION :

La couleur est jaune claire. Le nez est tres expressif avec des notes
d’agrumes. L'attaque est vive, les ardmes d’agrume sont bien présents.

Des petites notes de patisserie apparaissent ainsi qu’'une certaine douceur.

La finale est longue et les notes fruitées restent toujours présentes.
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VIGNOBLE
Superficie : 60 hectares / Sols : graves (50%), argilo-calcaire (35%) et
sables (15%)

Encépagement : Sauvignon (80%), Sémillon (20%)
Age moyen : 25 years



