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CONDITIONS CLIMATIQUES 

Après un mois de juin pluvieux, la météo a radicalement changé à la fin du 

mois laissant place à des conditions estivales chaudes et sèches avec deux 

épisodes caniculaires fin juin et fin juillet (26-27). On observe en moyenne 

sur le mois de juillet une température de +2,1°. 

La contrainte hydrique est précoce et modérée à la nouaison. Elle est à 

l’origine d’une concentration et d’un faible poids des baies. 

La véraison a lieu les 25 juillet pour nos cépages de blanc, le 26 pour les 

merlots et cabernets sauvignon et le 5 août pour le petit verdot. 

Le mois de septembre est chaud (+0,9°). Les pluies sans excès sont locali-

sées du 22au 25 septembre. 

Du fait des conditions climatiques favorables, l’état sanitaire du vignoble est 

resté idéal tout au long de la campagne : peu de mildiou et pas de botrytis. 

La vendange très saine est certainement à l’origine de la pureté aromatique 

de nos vins. 

VENDANGES 

17 Septembre au 8 Octobre, 

manuelles, en cagettes. 

— 

ELEVAGE 

12 mois, en barrique 

35% de barriques neuves. 

— 

DEGRE 

14°5 

— 

RENDEMENT 

47 HL/HA 

— 

ASSEMBLAGE 

55% de Cabernet Sauvignon, 41% de Merlot, 

4% Petit Verdot 

 

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION 

La Robe est pourpre dense opaque et profonde. Le nez intense est 

ouvert et fin.  

Aux notes mentholés et épicés des notes de fruits noirs s’expriment avec 

une forte maturité, un vin racé. 

L’attaque en bouche est très charnue rapidement marqué une par une 

densité remarquable. 

La fraîcheur issue de la concentration naturelle est soulignée par une 

structure tannique intense et fine, avec une sensation légèrement douce 

mais avec un toucher de bouche sérieux encore un peu austère. 

La fin de bouche est longue fruitée et réglissée. Château Olivier 2019 a un 

grand potentiel de vieillissement.  


